
C R O Q U E T T E S

" B R A V A S "  P O T A T O E S

V E G E T A B L E
S A N D W I C H *

2 0 , 0 0 €

S E A S O N E D  O L I V E S * 4 , 9 0 €

C O R N  F E D  I B E R I A N  H A M 3 4 , 0 0 €
1 9 , 0 0 €

with Iberian ham (4)

C R O Q U E T T E S  1 5 , 5 0 €homemade roast meat
(4)

C O D  F R I T T E R S 1 4 , 0 0 €with honey and 
lime zest                 

A S S O R T E D
C H E E S E S *

1 9 , 5 0 €from Pyrenees served with
marmalade and honey 

8 , 5 0 €

MAIN COURSE /PLATS PRINCIPAUX

C A E S A R  S A L A D * 2 2 , 0 0 €with organic chicken 

S T R A C C I A T E L L A
D I  B U R R A T A
 

1 8 , 5 0 €
with tomato confit,
rosemary and lime
peel

1 8 , 5 0 €with eggplant and 
sesame seeds

C L U B
S A N D W I C H  

1 9 , 5 0 €with french fries

M A C A R O N I * 1 7 , 5 0 €with Bolognese sauce

L I N E - C A U G H T
H A K E

grilled and served
french fries or salad

F I L E T
M I G N O N

1 8 , 5 0 €

with french fries or
salad

O L I V E S  A S S A I S O N N É E S

J A M B O N ibérique 

1 5 , 5 0 €

C R O Q U E T T E S  de jambon ibérique maison

C R O Q U E T T E S de rôti maison 

B E I G N E T S de morue au miel et zeste de
citron vert

P O M M E S  D E  T E R R E  B R A V A S  

A S S O R T I M E N T
D E  F R O M A G E S

de Pyrènèes, confitures et miel 

In terms of allergies and food intolerances, do not hesitate to request information from our staff

S A L A D E  C È S A R au poulet bio

aux tomates confites,
romarin et zeste de
citron vert

S T R A C C I A T E L L A
D E  B U R R A T A

S A N D W I C H
V E G E T A L  

à l'aubergine et sésame

En termes d’allergies et intolérances alimentaires, n’hésitez pas à solliciter notre personnel

C L U B
S A N D W I C H  

avec frites

M A C A R O N I à la Bolognaise

M E R L U
en brochette grillé avec frites
ou salade

 F I L E T  avec frites o salade

C O C A  B R E A D  W I T H  T O M A T O *

APPETIZERS

P A I N  D E  C O C A  À  L A  T O M A T E

6 , 5 0 €

*Served 24 hours/ Servits 24 heures

B A B Y  A R T I C H O K E

P E T I T  A R T I C H A U T

confit and fried
 with wheat and aioli

confit et frit avec du
blé et aïoli

1 9 , 0 0 €

R U S S I A N  S A L A D with iberian ham
and breadsticks

S A L A D E  R U S S E au jambon ibérique et ses bâtonnets
de pain

2 8 , 0 0 €

V E A L  S T E A K
S A N D W I C H

with mustard and
onion confit

1 6 , 5 0 €

S A N D W I C H  
D E  V E A U  

à la moutarde et aux
oignons confits

S O B R A S A D A  C A N N O L I

C A N N O L I  D E  S O U B R E S S A D E

1 2 , 0 0 €

C H I C K E N  S T R I P E S with french fries

N U G G E T S  D E  P O U L E T  pané avec frites

1 8 , 0 0 €

M A C  A N D  C H E E S E

M A C  A N D  C H E E S E mild cheese sauce 
and gratinated

sauce douce au
fromage et gratiné

1 7 , 5 0 €

 1/2 portion 30gr



C H E E S E C A K E *  

P I N E A P P L E

C H O C O L A T E
C O U L A N T  

C A K E  O F  T H E  D A Y  

A S S O R T E D  I C E
C R E A M  F L A V O R S
( 1  S C O O P )  *

POSTRES

8 , 5 0 €

8 , 5 0 €

with citrus zest and lime and basil
sorbet

1 2 , 0 0 €
with cinnamon ice cream
(preparation 12 mins) 

1 0 , 0 0 €

5 , 5 0 €  

B U R G E R V E G E T A R I A N  B U R G E R   

P I N S A P I N S A   

BURGUERS  
1 9 , 5 0 €

Grilled Bruna veal (180g) with smoked
cheddar cheese and french fries

1 9 , 5 0 €

Heura with lettuce, tomato, avocado and
french fries

2 1 , 0 0 €

with tomato, mozzarella cheese,
ham, pistachio and arugula

2 1 , 0 0 €

vegetarian with mozzarella cheese,
grilled vegetables and spinach

de veau Bruna grillé (180 g) au cheddar fumé et
frites

En materia de alergias e intolerancias alimentarias no duden en solicitar información a nuestro personal
En matèria d'al·lèrgies i intoleràncies alimentàries no dubteu a sol·licitar informació al nostre personal

e heura (viande végétale), laitue, tomates,
avocat et frites

de tomate, mozzarella, jambon blanc,
pistache et roquette

végétarienne à la mozzarella, aux
légumes grillés et épinards

P A S T Í S  D E
F O R M A T G E

A N A N A S
frais aux zestes d’agrumes, sorbet
citron vert et basilic

G Â T E A U  D U  J O U R  

C O U L A N T  A U
C H O C O L A T
avec glace à la cannelle (préparation 12
min) 

G L A C E S
V A R I É E S
( 1  B O U L E )

 PINSAS GOURMET 

Roman pinsa , originated from Rome, is based on soy, rice and wheat flours mixture, for a
lighter and fluffier texture than a classic pizza


